seit 1967

WASGAU

QUALITATS-METZGEREI

® Parmesan- und Dattelballchen
Franzosischer, halbfester Schnittkdse eigene Herstellung - Frischkdseballchen mit gekochtem
Beste Vorzugsmilch aus der Auvergne und eine mindestens Schinken und Lauchzwieben, in Parmesan gerollt oder

8 Wochen dauernde Reifezeit sind der Garant fiir seinen mit Datteln verfeinert.

fein-wiirzigen Geschmack, seine cremige Konsistenz beim Doppelrahmstufe - 70% Fett i. Tr.

Erhitzen und seinen wunderbar cremigen SChmelz.
48% Fett i.Tr.

Raclette "Le Rustique”

................................................................................................................ Frischkasecreme
mit Rducherlachsstiickchen und Dill, mit Sahne und etwas
iai i * Joghurt verfeinert und feinen Gewiirzen abgeschmeckt
Orlgmal Schwelzer Ra,.CIette o Doppelrahmstufe - 68% Fett i. Tr.
Natur - Pfeffer - Chili - Triffel S, SN s s e
Original schweizer, halbfester Raclette-Schnittkdse
46-48% Fett i.Tr. Ca mOZOIa. B Ty R .
Deutscher Weichkdse mit weifer Rinde
........................................................................................ . b S L A
Pustertaler Er zeichnet sich durch einen

mild-wiirzigen Geschmack aus.

o . F i
Original schweizer Hartkdse 70% Fett iTr. L

Diese Kdsespezialitdt aus Siidtirol wird aus bester Kuhmilch und

nach alter Sennertradition hergestellt. Der Bergkdse hat einen A" K il
cremig-milden und zart-nussigen Geschmack. € nase -
48% Fett iTr Al zum aktuellen

Tagespreis!



Ganse-Tel Istticke frisch
2 Gansekeulen, ca. 800 g und
1Gansebrust ca. 800 g, mit Knochen, aus Ungarn

Barbarie-Ente frisch
weiblich, aus Frankreich, ca. 1,3 kg

Entenbrustfilet frisch kg 24.90

aus Frankreich, HKL A, ca. 300-g-Stiick, ein Paar, ca. 600 g

Barbarie Entenschenkel frisch kg 12.90
aus Frankreich, HKL A, ca..350-g-Stiick; ein Paar, ca. 700 g

Hauskaninchen frisch kg 11.90
Herkunft: EU, HKL A, mit Kopf & Leber, ca. 1,2 -1,5 kg

Kaninchenkeule frisch
Herkunft: EU, HKL A, ca. 300-g-Stiick

Kaninchenricken frisch
Herkunft: EU, HKL A, ca. 300-g-Stiick

kg 25.90

Bestell-Nr.

Montag, 22. Dezember ab 14 Uhr

Bestell-Nr.
Dienstag, 23. Dezember

Mittwoch, 24. Dezember

"Kikok''-Hahnchen frisch kg
aus Deutschland, ca. 1,5 kg
das ganz besondere Maishdhnchen

Freilandhdhnchen "Label Rouge” kg 12.90
frisch, aus Frankreich, ca. 1,4 - 1,6 kg

Mini-Pute frisch kg 9.90
aus Frankreich, ca. 2,0 - 2,4 kg

Pute frisch kg 9.90
aus Frankreich, ca. 2,5 -3,2 kg

Pute frisch kg 9.90
aus Frankreich/Italien, ca. 4,0 - 4,5 kg

Pute frisch kg 9.90
aus ltalien, ca. 6,0 - 8,0 kg

Pute mit Kastanien geflllt - frisch

feinstes Putenfleisch, pikant gewiirzt,
mit Kastanien und Rosinen verfeinert, ca. 2,2 kg

Vorname

Aol Montag, 22. Dezember ab 14 Uhr

Dienstag, 23. Dezember

Mittwoch, 24. Dezember

A 1
Bitte beachten Sie, dass die Gewichte auf Grund der natiirlichen Aufzucht von unseren Angaben abweichen kénnen."# I

Hirsch-Braten frisch
aus der Keule, besonders zart und schmackhaft

Hirsch-Edelgulasch frisch

fiir ein kraftiges Wildgericht,
ideal mit Spatzle oder Semmelknddel

Wildschwein-Braten frisch
aus der Keule, ohne Knochen,
sehr aromatisch und kraftig im Geschmack

Wildschwein-Gulasch frisch kg 29.90

fiir ein kraftiges Wildgericht,
ideal mit Rotkraut und Semmelknodeln

Reh-Braten frisch
aus der Keule, ohne Knochen,
sehr schmackhaft und fettarm

Rinder-Sauerbraten eingelegt kg 22.99

nach Hausfrauen Art, ca. 750-g-Stiicke

Bio-Roastbeef frisch
aus dem Bio-Rindfleisch,
ideal als Rumpsteak

Bio-Rinder-Rouladen

aus dem WASGAU Bio-Rindfleisch
auf Wunsch mit Zwiebeln und
Dorrfleisch gefiillt

Il natur [ gefillt

Kalbsricken frisch

ohne Knochen, mager und saftig,
auf Wunsch auch als Steak geschnitten

Kalbsschnitzel frisch

aus der Kalbskeule,
mager und saftig

Kalbsf”etfrISCh .......................................................................

zart und mager, ideal zum Kurzbraten,
auch fiir Fondue oder Raclette, ca. 1,1 kg

jiekg19.90
Schweinefleisch frisch
aus dem Schweinefilet, aus Deutschland

Bio-Rindfleisch frisch
aus der Bio-Rinderkeule

Putenbrust frisch
aus der Premium-Putenbrust

Schweinefilet im Bacon-Mantel
ca. 800-g-Stiicke

Yox @@

Im Siiden Spaniens werden die Schweine,
die wegen lhrer schwarzen Hufe auch "Pata Negra” genannt werden,
nahezu frei und pflegelos gehalten.
Hochwertiges, saftiges Fleisch mit unverwechselbarer nussiger Note.

Zart & unvergleichlich im Geschmack!

Iberico Schweinerickenbraten kg 32.90

fein marmoriert,
ideal zum Grillen und Braten

. Iberico-Kotelett "Short Rack” kg 34.90

sehr mager, aromatisch, zart und safth
ein kulinarischer Genuss



