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Neuer WASGAU Frischemarkt Rodalben: Modern und naturnah
einkaufen

> Wiedereroéffneter Marktstandort des westpfilzischen Lebensmittel-Handelsunternehmen setzt einmal
mehr MaRstibe mit vielseitigem Sortiment auf vergroRerter Fliche und gemiitlichem Café mit

AuRenbereich

> Neubauprojekt nach Green-Building-Richtlinien mit Dachbegriinung und Photovoltaik beinhaltete

auch anspruchsvolle Renaturierung des unmittelbar angrenzenden FlieBgewdassers Rodalb

Pirmasens, 27. Marz 2024. Nur wenige Wochen nach Schénenberg-Kiibelberg
vermeldet die WASGAU Produktions & Handels AG eine weitere Marktwiederer6ffnung:
Seit dem gestrigen Dienstag, 26. Marz 2024, |adt der Frischemarkt Rodalben in der
BahnhofstraRe 5 im Herzen der westpfalzischen Kleinstadt ein zum komfortablen Einkauf
in einem nach modernsten Green-Building-Prinzipien errichteten Neubau. Unter der
Leitung von Barbara Thorn findet sich auf einer auf 1.432 Quadratmetern vergrofRerten
Verkaufsflache das bewahrt hochwertige und vielseitige Sortiment von WASGAU Metzgerei
und Backerei, der WASGAU Weinkeller mit ausgewahlten Weinen, Sekt und Spirituosen
sowie tadglich frisch ein verfiihrerisches Angebot an Obst und Gemise moglichst aus
regionalem Anbau. Auch die hauseigenen WASGAU Marken wie etwa Nudeln, Ole oder
Milchprodukte stammen zum groflten Teil von traditionell arbeitenden
Handwerksbetrieben, die in einem Umkreis von 120 Kilometern ansdssig sind und vielfach
schon lange enge Partnerschaften mit WASGAU pflegen. Hinzu kommen ca. 26.500
Marken- und etwa 1.050 Bio-Artikel, ergdnzt um 850 Produkte im Discounter-Preissegment.
Angeschlossen an die gleich am Markteingang gelegene Bedientheke der WASGAU Backerei
ist auch ein gemitlich gestaltetes Café mit 30 Sitzplatzen. Vom Aullenbereich aus mit
weiteren 24 Platzen haben die Gaste beim Genuss beispielsweise von Kaffeespezialitdten
und Leckereien der WASGAU Backerei und Konditorei auch einen schénen Blick auf die
unmittelbar vorbeiflieRende Rodalb, die im Zuge des Neubaus erfolgreich renaturiert

wurde.

Im WASGAU Frischemarkt Rodalben einkaufen kénnen Kundinnen und Kunden von
montags bis samstags jeweils von 8.00 bis 21.00 Uhr; die WASGAU Backerei 6ffnet an
diesen Tagen bereits um 6.00 Uhr ihre Tore sowie zusatzlich sonntags von 8.00 bis

11.00 Uhr.
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Statt des vorher zweigeteilten Parkplatzes gibt es jetzt eine ebenfalls komplett neu
gestaltete Flache mit 75 Stellplatzen, erganzt um drei Parkplatze fir Eltern mit Kind und
zwei weitere flir Menschen mit Behinderung. Dort wie auch im Markt ist freies WLAN

verfligbar.

Bewadhrte Zusammenarbeit mit MCC Plan & BAU

Der Marktneubau in Rodalben ist das Ergebnis einer erneuten vertrauensvollen
Zusammenarbeit von WASGAU mit der MCC Plan & Bau GmbH aus Pirmasens. Wie schon
bei vielen WASGAU Neubauten zuvor, etwa in Landau und Kusel, hat der langjahrige Partner
dabei auch in diesem Projekt grotenteils regionale Handwerker fir die verschiedensten
Gewerke eingesetzt. In einer Punktlandung ist genau im geplanten Zeitraum ein Gebadude
in moderner wie harmonischer Architektur entstanden, das getreu der WASGAU
Nachhaltigkeitsphilosophie gemal den Leitlinien des Green Building errichtet wurde. Dazu
gehort beispielsweise die Verwendung von nachhaltigen Baustoffen wie
Holzbinderkonstruktionen, eine moderne und besonders energieeffiziente sowie -sparende
Kihltechnik, Warmerickgewinnung und der ausschlielRliche Einsatz von LED-Beleuchtung
im gesamten Innen- und AulRenbereich. Zudem ist das Dach mit einer Photovoltaikanlage
ausgestattet, seine extensive Begriinung ermaoglicht dariber hinaus die Speicherung und

Filterung von Oberflaichenwasser, so dass ein Flechtenbewuchs entstehen kann.

Ein GroRprojekt im Rahmen des Neubaus bildete die gelungene Renaturierung der
Rodalb. Nach teils duRerst umfangreichen MaRnahmen kann das zuvor (berbaute
FlieRgewdsser jetzt am Markt und dem Parkplatz entlang wieder in seiner natirlichen
Geschwindigkeit und der urspriinglichen Wasserfiihrung laufen. Uber eine deutlich breitere
Briicke als zuvor gelangt man sowohl zu FuB als auch mit dem Auto komfortabel auf das
WASGAU Geldnde.

Hintergrundinformationen zu WASGAU Produktions & Handels AG

Die WASGAU Produktions & Handels AG mit Sitz im westpfalzischen Pirmasens zdhlt zu den wenigen
selbststiandigen Lebensmittel-Handelsunternehmen in Deutschland. Die Méarkte und Geschafte finden sich
mit regionalem Schwerpunkt in Rheinland-Pfalz und dem Saarland. Den Kern der Handelstatigkeit bilden tGber
70 WASGAU Super- und Verbrauchermarkte mit Verkaufsflachen zwischen 400 und 3.200 Quadratmetern;
daneben betreibt WASGAU sechs Cash+Carry-Betriebe als Partner fir Gastronomie und GroRverbraucher.

Uber 85 Prozent des Umsatzes werden innerhalb dieser Vertriebsschienen erzielt. Die konzerneigene

Text-/Bild-Download unter https://ars-pr.de/presse/20240327 was 2



https://ars-pr.de/presse/20240327_was

Pressemeldung

OSOWASGAU

WASGAU Metzgerei und WASGAU Backerei versorgen die Markte und Geschafte mit Fleisch- und
Wurstwaren sowie mit Backwaren und Konditorei-Erzeugnissen. Der Anteil der Frische-Warengruppen am

Gesamtsortiment betragt etwa 50 Prozent. Weitere Informationen sind unter https://wasgau.de erhiltlich.
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Begleitendes Bildmaterial:

WASGAU Frischemarkt Rodalben Bickerei-Bedientheke im WASGAU Stylischer Café-Bereich der WASGAU Bickerei  Frisches Obst und Gemiise mit Fokus auf
- AuRenansicht Frischemarkt Rodalben regionalen Produkten

Bedientheke der WASGAU Ikereiprodukte in gieeffizi WASGAU Weinkeller — erlesene Tropfen aus
Kiihim&beln der Pfalz und mehr

alle Bilder ® WASGAU Produktions & Handels AG

[ Download unter https://ars-pr.de/presse/20240327 was ]

Weitere Informationen: Ansprechpartner fiir die Presse:
WASGAU Produktions & Handels AG ars publicandi GmbH

Isolde Woll Martina Overmann
Blocksbergstralle 183 SchulstraRe 28

D-66955 Pirmasens D-66976 Rodalben

Telefon: +49 6331 558-281 Telefon: +49 6331 5543-13
Telefax: +49 6331 558-999-281 Telefax: +49 6331 5543-43
presse@wasgau-dlog.de MOvermann@ars-pr.de
https://wasgau.de https://ars-pr.de
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