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Neuzugang bei den WASGAU Marken: TK-Dampfnudeln aus
regionaler Produktion

> Beliebte Hefeteig-Spezialitit der WASGAU Biackerei ist ab sofort in den Frischemarkten des
westpfalzischen Lebensmittel-Handelsunternehmens auch tiefgekiihlt zum Dampfen und Braten
zuhause erhiltlich

> Herstellung nach bewidhrter Rezeptur am Pirmasenser Produktionsstandort mit regionalem

Weizenmehl der pfilzischen Bindewald Kupfermiihle

Pirmasens, 23. Mai 2022. An den Backerei-Bedientheken in den Frischeméarkten der
WASGAU Produktions & Handels AG zahlen frische Dampfnudeln schon seit Langem zu
den erklarten , Bestsellern” im Sortiment. Ab sofort gibt’s die Hefeteig-Spezialitdt mit der
klassischen Salzkruste auch fir die einfache Zubereitung zuhause: mit den WASGAU
Dampfnudeln aus der Tiefkihlung im praktischen Sechserpack. Die Produktion der
Teiglinge erfolgt nach derselben jahrzehntelang bewdhrten Rezeptur der frisch
erhéltlichen Dampfnudeln in der hauseigenen Backerei des Pirmasenser Lebensmittel-
Handelsunternehmens — mit viel Wissen und Erfahrung, modernster Technik und besten
Zutaten. Als wesentlicher Bestandteil kommt bei der Herstellung ausschliefRlich regionales
Weizenmehl des WASGAU Partners Bindewald Kupfermihle zum Einsatz; von dort
stammen auch die WASGAU Mehle. Mit Sitz im pfalzischen Bischheim verarbeitet die
Mihle Weizen, der im Umkreis von maximal 100 Kilometer angebaut wird. Dabei stammen
90 Prozent des Weizens aus Rheinland-Pfalz (Pfalz und Rheinhessen), der Rest aus

Nordbaden und Sidhessen.

Nach dem Auftauen und Gehen bendtigen die WASGAU Dampfnudeln in einer
verschlossenen Pfanne etwa 25 Minuten zum Dampfen und anschlielenden ,Braten”,
damit die goldbraune Kruste am Boden entsteht. Traditionell serviert werden sie mit

Vanille- oder Weinsauce.

Die neuen TK-Dampfnudeln erhalten Kunden in vielen WASGAU Frischemaérkten
sowie auch in den sechs C+C-Markten in Rheinland-Pfalz und dem Saarland. Sie erganzen
das breitgefdcherte Sortiment der WASGAU Marken, die fur hohe Qualitdt und
durchgangige Herkunftstransparenz stehen. So stammen alle Produkte — etwa die Halfte
davon in Bio-Qualitat — von festen und personlich bekannten Lieferanten grofRtenteils aus
der WASGAU Region. Zum Angebot zdhlen neben Kaffeespezialitaten, Milchprodukten,

Honig, Eiernudeln, Flammkuchen und Eis auch Bio-Diinger sowie Holzbriketts aus
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naturbelassenen Hart- und Weichholzspanen. In jlngerer Zeit sind aulerdem vier
verschiedene Fruchtaufstriche mit einem besonders hohen Fruchtanteil von je mindestens
75 Prozent sowie Rapsol aus zwischen Rhein, Mosel und Nahe angebautem Raps

hinzugekommen.

Hintergrundinformationen zu WASGAU Produktions & Handels AG

Die WASGAU Produktions & Handels AG mit Sitz im westpfalzischen Pirmasens zdhlt zu den wenigen
selbststdandigen Lebensmittel-Handelsunternehmen in Deutschland und hat einen Einkaufsverbund mit der
REWE Markt GmbH, KéIn. Die Markte und Geschéfte finden sich mit regionalem Schwerpunkt in Rheinland-
Pfalz und dem Saarland. Den Kern der Handelstatigkeit bilden Gber 70 WASGAU Super- und
Verbraucherméarkte mit Verkaufsflaichen zwischen 400 und 3.200 Quadratmetern; daneben betreibt
WASGAU sechs Cash+Carry-Betriebe als Partner fiir Gastronomie und GroRverbraucher. Uber 85 Prozent des
Umsatzes werden innerhalb dieser Vertriebsschienen erzielt. Die konzerneigene WASGAU Metzgerei und
WASGAU Backerei versorgen die Markte und Geschafte mit Fleisch- und Wurstwaren sowie mit Backwaren
und Konditorei-Erzeugnissen. Der Anteil der Frische-Warengruppen am Gesamtsortiment betragt etwa 50
Prozent. Weitere Informationen sind unter https://wasgau.de erhiltlich. 20220523_was

Begleitendes Bildmaterial:

WASGAU Dampfnudeln aus der Tiefkiihlung im praktischen Sechserpack
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Weitere Informationen: Ansprechpartner fiir die Presse:
WASGAU Produktions & Handels AG ars publicandi GmbH

Isolde Woll Martina Overmann
Blocksbergstralle 183 SchulstralRe 28

D-66955 Pirmasens D-66976 Rodalben

Telefon: +49 6331 558-281 Telefon: +49 6331 5543-13
Telefax: +49 6331 558-999-281 Telefax: +49 6331 5543-43
presse@wasgau-dlog.de MOvermann@ars-pr.de
https://wasgau.de https://ars-pr.de
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