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WASGAU Center Pirmasens erhalt Tiefkiihl-Star 2019

» Frischemarkt am Stammsitz der westpfilzischen Handelskette WASGAU Produktions &
Handels AG iiberzeugt im bundesweiten Wettbewerb des Branchenmagazins

LebensmittelPraxis und des Deutschen Tiefkiihlinstituts

> Experten-Jury bescheinigt Vorbildcharakter von Sortimentsvielfalt, Ubersichtlichkeit und
Prasentation in der Kategorie ,Markte mit 2.500 bis 5.000 gm*

Pirmasens, 11. Oktober 2019. Vielfalt und Qualitdt ansprechend und
Ubersichtlich prasentiert, umfassende Services sowie modernste Technik: Dank dieser
Uberzeugenden Attribute seiner TK-Abteilung wurde das WASGAU Center Pirmasens
zum , Tiefklhlstar 2019 gekiirt. Die vom Branchenmagazin LebensmittelPraxis und
dem Deutschen Tiefkihlinstitut (dti) verantwortete Auszeichnung erhielt der
Frischemarkt des westpfalzischen Handelsunternehmens WASGAU Produktions &
Handels AG am 7.Oktober im Rahmen einer Feierstunde auf der diesjahrigen
Lebensmittelmesse Anuga. Im bundesweiten Wettbewerb konnte sich die insgesamt
195 gm umfassende Tiefklihlabteilung des WASGAU Centers — jlingster von insgesamt
drei Frischemadrkten am Pirmasenser Stammsitz der Handelskette — dabei in der
Kategorie ‘Markte mit 2.500 bis 5.000 gm‘ erfolgreich gegen zahlreiche Teilnehmer

durchsetzen.

Neben der Wirtschaftlichkeit wiirdigte die mit renommierten Experten besetzte
Jury insbesondere die im WASGAU Center Pirmasens vorbildlich und klar strukturierte
Prasentation des breitgefacherten TK-Sortiments mit seiner grofRen Auswahl an
gualitativ hochwertigen Produkten fiir jeden Anspruch. Beispielsweise mit traditionell
hergestelltem Gourmet-Eis oder frischen Flammkuchenbdden zdhlen dazu auch
regionaltypische Waren langjahriger WASGAU Partner, die die Kunden teilweise
exklusiv nur bei WASGAU erwerben kdnnen. Hinzu kommen Sondersortimente wie
russische Feinkost, eine Vielzahl an Brot- und Brétchenspezialitdten und immer wieder
Produktneuheiten, so zum Beispiel Hirsch-, Lamm- und Wildschweinburger oder
veganes Eis. Zugleich punktet der im Jahr 2016 umfassend modernisierte Frischemarkt
mit seiner hochmodernen, stromsparenden Kihltechnik, bei der ausschlieRlich
Kihlelemente und -moébel mit Glastiiren und Schiebedeckeln zum Einsatz kommen.
Nicht zuletzt Uberzeugten die Jury die vielfaltigen Services mit unter anderem
spielerischen Elementen fir Kinder, grolen Warengruppenschildern zum schnelleren

Finden der gewlinschten Produkte, regelmaBigen Verkostungsaktionen und Kihlakku-
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Verleih. Das kreative Cross-Selling beinhaltet wechselnde Rezeptideen, sinnhafte
Erganzungen aus anderen  Sortimentsbereichen oder auch passende

Weinempfehlungen.

,Die Auszeichnung unseres WASGAU Centers in der Pirmasenser Bitscher StralSe
mit dem Tiefkiihlstar 2019 freut uns sehr, honorieren das Fachmagazin
LebensmittelPraxis und das dti damit doch die umfassende Qualitat und Vielfalt der
TK-Abteilung mit ihren regionalen und hochwertigen Sortimenten, von denen unsere
Kunden bei jedem Einkauf profitieren. Dabei nehmen Marktleiter Christian Ruppert,
die stellvertretende Marktleiterin Corinna Dully und Melanie Merkel als
Abteilungsleiterin Tiefkiihl immer wieder gerne ganz individuelle Wiinsche von
Kundenseite in ihre Planung auf. Vor dem Hintergrund der Nachhaltigkeit, die bei
WASGAU schon seit langem grofRgeschrieben und gelebt wird, fiihlen wir uns tberdies
geehrt flir die Wirdigung unserer modernen TK-Technik, die die Jury ebenfalls
Uberzeugt hat. Kurzum: Der Tiefkihlstar ist uns gleichzeitig Lob und auch Ansporn,
diesen Weg konsequent weiterzugehen”, kommentiert Isolde Woll, Marketingleiterin
bei WASGAU.

Die in Pirmasens ansdssige WASGAU Produktions & Handels AG WASGAU
unterhalt aktuell 75 Frischemarkte, die sich mit regionalem Schwerpunkt in Rheinland-

Pfalz und dem Saarland befinden.

Hintergrundinformationen zur WASGAU Produktions & Handels AG

Die WASGAU Produktions & Handels AG mit Sitz im westpfalzischen Pirmasens zahlt zu
den wenigen selbststandigen Lebensmittel-Handelsunternehmen in Deutschland und
hat einen Einkaufsverbund mit der REWE Markt GmbH, Koéln. Die Markte und
Geschafte finden sich mit regionalem Schwerpunkt in Rheinland-Pfalz und dem
Saarland. Den Kern der Handelstdtigkeit bilden 75 WASGAU Super- und
Verbrauchermarkte mit Verkaufsflaichen zwischen 600 und 3.200 Quadratmetern;
daneben betreibt WASGAU sechs Cash+Carry-Betriebe als Partner fiir Gastronomie
und GroRverbraucher. Uber 85 Prozent des Umsatzes werden innerhalb dieser
Vertriebsschienen erzielt. Die konzerneigene WASGAU Metzgerei und WASGAU
Backerei versorgen die Markte und Geschafte mit Fleisch- und Wurstwaren sowie mit
Backwaren und Konditorei-Erzeugnissen. Der Anteil der Frische-Warengruppen am
Gesamtsortiment betragt Gber 50 Prozent. Weitere Informationen sind unter
https://wasgau-ag.de erhaltlich.
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Begleitendes Bildmaterial:

Freude uber den , Tiefkihl-Star 2019“: (v.l.n.r.) Die TK-Abteilung im WASGAU Center Pirmasens/Bitscher StraRe
Melanie Merkel, Abteilungsleiterin Tiefkihl, © WASGAU Produktions & Handels AG

WASGAU Center Pirmasens/Bitscher StraRe;

Corinna Dully, stellvertretende Marktleiterin

WASGAU Center Pirmasens/Bitscher StraRe;

Christian Ruppert, Marktleiter WASGAU Center

Pirmasens/Bitscher StraRe

© LebensmittelPraxis
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Logo WASGAU Produktions & Handels AG
© WASGAU Produktions & Handels AG
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Weitere Informationen: Ansprechpartner fiir die Presse:
WASGAU Produktions & Handels AG ars publicandi GmbH

Isolde Woll Martina Overmann
Blocksbergstralle 183 SchulstraRe 28

D-66955 Pirmasens D-66976 Rodalben

Telefon: +49 6331 558-281 Telefon: +49 6331 5543-13
Telefax: +49 6331 558-999-281 Telefax: +49 6331 5543-43
isolde.woll@wasgau-dlog.de MOvermann@ars-pr.de
https://wasgau-ag.de https://ars-pr.de
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